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1 time 45 min.

Tilsynet er udført pga kundeklage.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarevirksomheder skal overholde de almindelige
hygiejnebestemmelser. Følgende er konstateret:Virksomheden
kunne ikke redegøre for at pølser på steger var tilstrækkeligt
varmebehandlet, målte temperaturer 45- 52C. Der var ingen
tidsstyring mht 3 timer eller ej procedurer for varmebehandling
af pølser. Virksomheden havde følgende bemærkninger Ejer
oplyste at han kunne"se" på pølserne hvornår de var varme
nok, havde været i branchen mange år og de målte
temperaturerne en sjælden gang. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden. Temperaturer kontrolleret i
køle/frostrum,skabe er ok. Vejledt konkret om opsætning af
insektnet dør hvis dør udtil skal stå åbnet. Kontrolleret loft til
emballage, er ok.
Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes
fødevarer, skal holdes rene og i god stand. Følgende er
konstateret: Paptallerkner står ved insektfanger, der ligger
døde insekter rundt om disse paptallekner. Der ligger
fritureolie, gamle pommefrites, snavs under frituresteger, der
er døde fluer og snavs ved gulv ved softice maskine, kanter
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langs fryser er snavsede (ejer oplyste at den var rengjort d.d). Der er genrelt snavset under inventar i
udsalg/produktionsområde. Ventilationsudtag i loft ved engangsemballage ovenpå emfang er støvet,snavset.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Kunne godt se det, kontaterede at det ikke var gjort tilstrækkeligt.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionsområder. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:Der er ikke før dokumentation siden sidste kontrolbesøg d.
17/1-2013 for varemodtagelse,varmebehandling,nedkølig. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Ejer
oplyste at ansat der havde ansvar for egenkontrollen, var stoppet for 1 mdr siden og havde ikke ført
egenkontrollen siden sidste kontrolbesøg, ejer selv havde været syg en del af tiden. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Set dokumentation
for opbevaringstemperature, er ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er gjort bekendt med regler for nedtagning af elite status.


